A sinistra, la barca dei pescatori di cozze a fianco della piattaforma Eni. A destra, le cozze vengono riportate in superficie dopo essere state prelevate dai pilastri della piattaforma

«La cozza selvaggia e sana»
Ma la produzione cala del 50%

Secondo Fausto Alleati, presidente della cooperativa
La Romagnola, «nessuna conseguenza dall'alluvione»

RAVENNA
MICHELE DONATI
«I consumatoridevono saperlo:
le nostre cozze sono sanissime»: a
parlare é Sauro Alleati, presiden-
tedellacooperativaLaRomagno-
la, che detienela titolarita del
marchio“La Selvaggia di Marina
diRavenna”. Alleati, che ha pas-
sato unavita pescando i mitili al
largodiRavenna, promuovendo-
ne ovunque le peculiari qualita,
vuole sgombrare il campo dai ti-
moridi chi pensa che I'alluvione
di maggio abbia avuto conse-
guenze nefaste sulla produzione
di cozzediquest'anno.
«llmaresa guarire le proprie fe-
rite - dice Alleati - e, anche dopo
che i fiumi avevano immesso nel-
I'’Adriatico acque non proprio pu-

INCIDE LA SICCITA
DEL 2022

«Alte temperature
emancanza di piogge
hanno indebolito
imitili, compreso
ilnovellame che doveva
essere raccolto adesso»

BARBARAMONTI
DISLOWFOOD

«Preservare
labiodiversita
significatutelare
anche tradizioni,
turismo, indotto
epostidilavoro»

lite, éstato in grado di autobilan-
ciarsi perfettamente. E anche
I'Ausl é stata tempestiva, metten-
doin atto azioniprecauzionalifin
dal primo allarme. La cozzasel-
vaggiadi quest’anno é eccellen-
te». Insomma, se sul fronte della
qualita la cooperativa assicura
chenon c¢énullada temere, qual-
che problema in piu sorge se si
parladella quantita: sistimache
la produzione del 2023 potrebbe
andare incontro a un calodi circa
i1 50%. Equesta volta il responsa-
bile & davvero il mutamento cli-
matico, anche se I'alluvione non
c’entra nulla: «L’anno scorso la
siccita ha portato poca pioggiae
la temperatura del mare é stata
alta, conun aumentodella salini-
ta - spiega Alleati -. Questo ha
comportato una situazione di
stress perle cozze, chesonocadu-
te dai piloni perché non avevano
piu laforza necessaria per rima-
nere aggrappate». | piloni sono
quellidelle piattaforme Eni al lar-
go:1ipescatori siimmergono fino
aprofonditadidrcal0-15metrie
staccano la cozzaselvaggia, che
quinasce spontaneamente. Se-
gno dellasalubrita delle acque,
secondo le cooperative di pesca-
toricheogni anno animano la Fe-
sta di Marina di Ravenna per pro-
muovereilloro prodotto.
Asubirelimpattodellasicdtae
della calura del 2022 non sono
stati solo i mitili che erano quasi
pronti per laraccolta: «A cadere-
prosegue Alleati - & stato anche il
novellamechedovevaessererac-
colto quest’anno. Tra fine agosto
e inizio settembre faremo i contd
pil precisamente». Insomma, la

qualitinonmanca ma la quantita
€ stataampiamente ridimensio-
nata: ecco perchéiniziative come
laFestadella cozza selvaggia di
Marina di Ravenna, iniziata ve-
nerdi e conclusasiieri, sono es-
senziali perla promozione della
specialita. «Preservare la biodi-
versita rappresentata dalla cozza
selvaggia - commenta Barbara
Mont, fiduciariadella condotta
Slow Food di Ravenna, tra gli or-
ganizzatori - significa anche sal-
vaguardare tradizioni locali, turi-
smo, indotto e postidilavoro».

La liberazione in mare di una delle due tartarughe, ad opera del Cestha



